DADOS TECNICOS - 50 LITROS

Dimensées
Largura: 56 cm
Comprimento: 64 cm
Altura: 76 cm

Volume da Cuba
50 litros

Peso Kg [ 1 sabor
38 kg

Temperaturu
Resfriamento de 1h & Th30m
Entrada da dgua a 25°C
Saida a 8°C

Compartimentos para suco
01 e 02 sabores

Peso Kg [ 2 sabores
40 kg

DADOS TECNICOS - 100 LITROS

Dimensées
Largura: 63 cm
Comprimento: 69 cm
Altura: 1,30 mt

Volume da Cuba
100 litros

Peso Kg [ 1 sabor
70 kg

Temperaturq
Resfriamento de 2h d 2h30m
Entrada da dgua a 25°C
Saida a 8°C

Compartimentos para suco
01 e 02 sabores

Peso Kg [ 2 sabores
72 kg

DADOS TECNICOS - 150 LITROS

Dimensoées
Largura: 63 cm
Comprimento: 69 cm

Temperqturq
Resfriamento de 2h d 2h30m
Entrada da dgua a 25°C

Altura: 1,30 mt Saida a 8°C
Volume da Cuba Compartimentos para suco
50 litros 01 e 02 sabores
Peso Kg [ 1sabor  Peso Kg [ 2 sabores
71 kg 73 kg
Aceitamos:
SEGURANGA

e

INMETRO OCP-0016

CERTIFICADO DE GARANTIA SUFRUIT

A garantia legal é vélida por 03 meses a contar da data de
emissdo da Nota Fiscal de Venda para o consumidor com as
seguintes condigdes:

** Garantia de 03 meses para o MOTOR e Gabinete **

A garantia aqui mencionada ndo se aplica a defeitos resul-
tantes de:

« Instalagdo ou manutengéo imprépria realizada pelo cliente.

- Modificagées néo autorizadas pela Marca SUFRUIT.

+ Uso indevido.

» Operagdo fora das especificagdes técnicas para o produto.

+ Danos decorrentes de distarbios ambientais, tais como cargas
elétricas, enchentes, etc.

* N&o observar as informagdes de uso no preparo do suco localizadas
na lateral do equipamento onde & mencionado os passos imprescin-
diveis para que néo venha entupir e queimar a eletrobomba.

Néo estdo cobertos pela garantia itens sujeitos a desgastes
natural de uso, porém os mesmos estdio cobertos pela garantia
de 03 meses por defeito de fabrica, conforme cédigo de defesa
do consumidor.

A garantia s6 serd considerada desde que o equipamento
seja remetido para assisténcia técnica autorizada acompa-
nhando Nota Fiscal de Venda, cabendo ao cliente todas as
despesas relativas ao transporte.

O equipamento abaixo estd relacionado ao nimero de série
de fabricagdo da Marca SUFRUIT podendo ser rastreado para
efeitos de garantia. Ndo rasure o nUmero da plaqueta, pois este
serd fundamental para comprovar a validade da garantia.

Conclusdo Final

A Marca SUFRUIT ndo autoriza nenhuma pessoa ou entidade
a assumir em seu nome, qualquer outra responsabilidade
relativa & garantia de seus produtos além do que foram
aplicadas.

A Marca SUFRUIT reserva-se ao direito de modificar as carac-
teristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos, sem
aviso prévio. Este termo de garantia & vdlido para produtos
vendidos e instalados em territério nacional.

Carimbo da empresa
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MANUAL REFRESQUEIRA SUFRUIT

MODELOS: 50, 100 E 150 LITROS
1E 2 SABORES

1. cuibapo!

- Este aparelho néo é destinado & utilizagdo por pessoas (inclusive
criongasg com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
por pessoas com falta de experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham recebido instrugées referentes & utilizagdo do aparelho ou
estejom sob a supervisGio de uma pessoa responsdvel pela sua
seguranga.

+ Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para assegurar que
elas ndo estejam brincando com o aparelho.

» Se o corddo de alimentagdo estd danificado, ele deve ser substituido
por um corddo especial ou um conjunto fornecido pelo fabricante ou
pelo agente autorizado.

+ Uso interno, ndo exponha & intempéries.

« Para seu correto funcionamento, o aparelho deve ser mantido em
ambiente com temperatura entre 0 e 30°C.

Né&o instalar o aparelho em ambientes com jatos d'dgua podem ser
utilizados.

« O aparelho deve ser instalado em posigdo horizontal.

+ O aparelho s6 deve ser instalado em locais onde o uso e manutengdo
seja restrito ao pessoal treinado.

« O aparelho ndo deve ser limpo por um jato de dgua.
+ Ndo devem ser incorporados acessoérios ao aparelho.

+ O aparelho possui gds pressurizado. Manutengdes que envolvam o
compressor devem ser realizadas apenas por pessoa qualificada ou
agente autorizado.

+ O acesso & drea de manutengdo é restrito &s pessoas com conheci-
mento e experiéncia pratica no aparelho.

1. CARACTERISTICAS IMPORTANTES QUE SE DESTACAM NAS
REFRESQUEIRAS SUFRUIT

« Confeccionadas totalmente em ago inox.

« Sistema de Parada de Tampa 90° proporcionando seguranga e
aumento da vida Gtil da dobradiga.

« Compressor silencioso com alto desempenho e baixo consumo.

- Tanques de armazenamento de suco cilindrico, de fécil limpeza e
6timo desempenho.

- Termostato regulével de fécil acesso.

- Agitadores através de eletrobomba de fécil manutengéo.

- Sistema hidréulico através de mangueiras atéxicas da linha alimenti-
cia, melhor desempenho evitando vazamentos.

« Estrutura reforgada.

- Torneira Backup Standard de fécil limpeza e desmontagem.

» Tempo de resfriamento 2h & 2h30 com entrada de dgua

a 25°C e saida a 8°C.

« Sua Refresqueira Sufruit foi projetada para servir 4 copos de 300ml
por minuto (1 copo a cada 15 segundos).

« Pingadeiras totalmente em ago inox.

« Kits Drenos para esgotamento e limpeza inclusos.

« Fécil desmontagem, pois sua estruturagéo e carenagem foram
desenvolvidos através de fixagdo por parafusos sextavados.

2. RECOMENDAGOES DE INSTALAGAO PARA MELHOR
RENDIMENTO

» N&o é recomendada instalagdo das Refresqueiras de maneira que
figuem expostas a raios solares, ou lugares que néo possuam ventila-
¢do adequada, com o risco de comprometimento do desempenho da
refrigeragdo.

« Deixar o equipamento afastado da parede ou de outros equipamen-
tos com no minimo de 14 cm, possibilitando a passagem de ar pelo
sistema de ventilagdo na lateral do equipamento.

« Colocar o liquido se possivel parcialmente refrigerado.

+ NAO mexer na calibragdo do termostato, pois 0 mesmo j& sai de
fabrica com regulagem para atingir a temperatura ideal.

3. INSTALAGAO

« As “‘REFRESQUEIRAS de 100 e 150 Litros” possuem rodizios de 37, sendo
todos giratérios, 2 com trava e 2 sem trava, que possibilitam facil
deslocamento e acomodagdo no local de sua escolha.

« A pingadeira possui encaixe na parte frontal do equipamento que
possibilita a colocagéo da mesma que sirva de grade para limpeza.

« Voltagem de 220 volts, utilize tomada independente para o equipa-
mento.

- Deve ser instalado em um local que ndo possua desnivel acentuado.

« A eletrobomba deverd ser ligada apenas apés a colocagdo de dgua
OU suco no reservatorio.

4. INFORMAGOES DE USO E PREPARO

« Adicionar édgua ou suco concentrado na quantidade desejada, ou na
capacidade do recipiente.

- Ligar a eletrobomba, para fazer a agitagdo e circulagdo do liquido.
« Adicionar o suco em pé ou concentrado.

- Esperar a refresqueira atingir a temperatura desejada que varia de
2:00hs & 2:30hs dependendo da capacidade do recipiente.

« Diluir o suco em p6 antes de colocar no recipiente e fazer a adigdo do
actcar se necessdrio (cristalizado), pois os mesmos podem obstruir a
passagem do liquido pelas eletrobombas.

» Adotando essas medidas a vida Gtil das eletrobombas e do motor
serd prolongada. Se ndo adotadas, as eletrobombas poderéo sofrer
danos, resultando na perda da garantia.

Sugestdo Concentrado:
1 - Abastega o tanque com égua até o volume a ser adicionado

2 - Ligue a eletrobomba
3 — Adicione o concentrado
4 - Ligue o motor de refrigeragdo

5. LIMPEZA DE SUA REFRESQUEIRA SUFRUIT

« Recomenda-se que no primeiro uso proceda com higienizagéo e
limpeza das refresqueiras Sufruit principalmente do tanque cilindrico
onde concentra o suco.

« A lavagem do tanque deveré ser com sabdo ou detergente neutro, e
um pano umedecido esfregando de forma homogénea.

- Coloque agua no recipiente e deixe bater ligado as eletrobombas por
15 minutos, repita 2 vezes a operagdo se sua refresqueira estiver limpa.

- Utilize os drenos para fazer todo esgotamento e limpeza da parte
hidréulica localizada no painel traseiro do equipamento.

» Lave o equipamento com dgua corrente e deixe escorrer até que
esteja seco completamente antes de armazenar.

« A limpeza da parte externa do gabinete deve ser realizada com o
auxilio de um pano umedecido com dlcool isopropilico, onde deverd
ser passado suavemente em todo o gabinete. N&o fard com que sejam
removidas as marcas de dedos do seu equipamento.

» Equipamentos néo devem ser limpos com jatos d'égua devido aos
componentes elétricos que a mesma possui.

6. INTERRUPTORES
REFRESQUEIRAS: 50, 100 e 150 Litros — 2 Sabores

* Interruptor 1: Liga a Eletrobomba A
« Interruptor 2: Liga a Eletrobomba B
« Interruptor 3: Liga o Motor

+ O motor fica ligado constantemente como uma geladeira, onde ao
chegar a temperatura de consumo automaticamente desarma e torna
a armar quando for necessério.

+ Antes de realizar qualquer manutengdo sempre procure desligar o
plugue de tomada.

REFRESQUEIRAS: 50, 100 e 150 Litros — 1 Sabor

« Interruptor 1: Liga a Eletrobomba A
* Interruptor 2: Liga o Motor B

+ Antes de realizar qualquer manutengdo sempre procure desligar o
plugue de tomada.

7. CONSUMO DE ENERGIA E ESPECIFICAGOES TECNICAS

« Refresqueira — 50 Litros « Refresqueira — 100 e 150 Litros

* Volts: 220V « Volts: 220V

» Watts: 396W » Watts: 616W

« Amperagem: 1,8A « Amperagem: 2,8A
« IPX0 « IPX0

APARELHO CLASSE |, protecdo contra choque elétrico
com protecdo adicional de seguranca.



